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RAMAZAN PIDESI

Yarim su bardag@i sivi yag

1,5 su bardagi st

1 su bardagi ilik su

1 paket maya (yas veya kuru olabilir)
3 tath kasig1 seker

1,5 tatl kagigi tuz

4,5 su bardagi un

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Susam veya pekmez

Bir yogurma kabinda malzemeleri sirasiyla karistirin. St ve su mutlaka ilik olmali. Yumusak bir kivam alana
kadar yogurun. Sonrasinda hamur izerine hafif nemli bir bez &rtiin ve 45 dakika dinlendirin. Ardindan iki esit
parcaya bolin ve istediginiz sekli verin. Sonrasinda yumurta sarisi veya pekmez slriin. Ardindan susam veya
corekotuyla susleyebilirsiniz. 200 derece isitilmig firinda pigirin.
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