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RAMAZAN PIDESI

Omiir Akkor

1 kiloun

50 g Komili natiirel sizma zeytinyagi

850 gsu

20 g kaya tuzu

1 tath kasidi seker

20 g maya (eksi ya da gigek mayasi da kullanabilirsiniz)
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Susam

Gorekotu

ilk 6nce unun tamamini, suyun 700 gramini, tuzu, mayayi ve sekeri giizelce yogurun.
5 dakika dinlendirip kalan suyu ve Komili zeytinyagini ilave edin.

Hazir olan hamuru 4 esit parcaya bdliin ve yuvarlak sekil verip tzerinde islak bir tllbentle beklemeye alin.

Hamur kabardiktan sonra pidelerin Uzerine yumurtanin sarisini striin.

Parmaklarinizla Gzerine kare sekilleri yapip, susam ve ¢orek otuyla susleyip, 240 derece firinda 12-15 dakika

arasinda pisirip servis edin.
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