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RAMAZAN PIDELI KOFTE

2 adet bayat Ramazan pidesi
2 corba kagsidi siviyag

Sos igin:

1,5 su bardagi su

1 cotba kasiJi salca

1 cay kasigi tuz

Kofte icin:

750 gr kiyma

1 dilim bayat ekmek igi

1 bas sogan

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi

Sogan rendelenir. Ufalanmis ekmek, kiyma, tuz ve karabiber ilave edilir. 5 dakika kadar yogrulur. Hargtan ceviz
kadar parcalar alinir, oval sekil verilir. Tavaya tereyadi konur, kofteler kizartilir. Diger yanda bayat Ramazan
pideleri kiip kiip dogranir. Tepsiye konur, tzerine siviyagd gezdirilir, karigtirilir, 180 derece firinda pembelesene
kadar pisirilir. Su, sal¢a, tuz bir tencereye konur ve bir tagim kaynatilir. Pigsen pideler 6 yemek tabagina
paylastiriir. Uzerine sos gezdirilir. Kéfteler de taksim edilir ve sofraya getirilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.10.2023
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