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RAMAZAN KIYMASI

MALZEMELER

500 gr orta yagli kiyma

400 gr ince kiyllmig 1spanak
Yarim demet maydanoz

2 yemek kasigi margarin
Yeteri kadar tuz, karabiber
1 yemek kasigi salca

2 adet domates (kabuklari soyulmus dogranmig)
1 Blyiik gentilmig sogan
Uzeri igin:

4 adet yumurta

YAPILIS TARIFI _

Yayvan bir tencereye sodani ve yagi koyup kavurun. Igine kiymayi ilave edin. Salca ile domatesi birlikte pisirin.
Maydanoz ve ispanagi ilave edin.

Tuzunu ve baharatini ekleyip agzini kapatin.

Suyunu ¢ekene kadar pisirin. Uzerine ¢irpilmis yumurta ekleyin. Kapagini kapatin. Sicak olarak servise sunun.
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