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RAMAZAN KEBABI

Kugbasi dana eti 1 kg
Tuz 1 tath kasigi
Kebaplik pide 2 adet
Karabiber 1 tath kasig
Maydanoz 1 demet

Kusbasg! eti, suyunu ¢cekene kadar kavurun. Uzerine 6rtecek kadar su koyup tuzu ilave ederek tekrar pisirin.
Diger tarafta pideleri kare seklinde dograyin. Pideler istenirse arzuya gére firnda isitilabilir. Pisen kugbag! etin
suyunu stizln. Et suyu, pideleri islatmak icin kullanilir. Islatilan pideleri Borcam firin tepsisine alin. Uzerine etleri
yerlestirip istenirse bir kepge et suyu gezdirin. Yaklasik 5 dakika kadar firinda dinlendirdikten sonra izerine ince
dogranmis maydanoz serperek servis yapin.

ML® Ramazan Kebabi icin tiklayin
ML® Ramazan Kebabi Videosu
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