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RAMAZAN KEBABI (ANTALYA)

https://antalyacityzone.com

1 kilo kugbag! dana eti
2 adet kebaplik pide

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

Kugbas! et suyu ¢ekene kadar kavrulur. Uzerini drtecek kadar su konup tuz ilave edilerek tekrar pisirilir. Diger
taraftan pideler kare seklinde dogranir. Pideler istenirse arzuya gore firinda isitilabilir. Pisen kugbagi etin suyu
stizdlhr. Et suyunun igine veya kavrulmakta olan kugbag! etin igine bir tatl kagigi karabiber, kekik ilave edilebilir,
pideleri isitmak icin kullanilir. Isitilan pideler servis tabagina alinir. Uzerine etler yerlestirilip, istenirse bir kepce et
suyu gezdirilir. Yaklagik 5 dakika kadar firinda dinlendirildikten sonra istenirseniz (zerine ince dogranmig
maydanoz serpilerek servis ediniz.
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