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RAMAZAN KEBABI (AFYONKARAHISAR)

1 kilogram dana kugbasi
2 adet tirnakli pide

1 demet maydanoz

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi karabiber

Eti bir tavada suyunu salip cekene kadar kavurun.

Etlerin Gzerini gececek kadar su ilave edin.

Tuzunu da ekleyip etler yumusayana kadar pigirin.

Pideleri kiip kiip dograyip firinda isitin.

Etin suyunu slziin ve pideleri bu suyla islatin.

Etleri islattiginiz pidelerin Gzerine yerlestirip gerekirse biraz daha et suyu dékdin.

5 dakika kadar firnladiginiz yemeginizi Gzerine kiylmig maydanoz serpip sicak servis edin.
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