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RAMAZAN HALKASI

1 su bardag sivi yag

1,5 ¢ay bardagi eritiimis tereyagi
1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi seker

1 yemek kasigi tuz

3,5 - 4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigr mahlep

1 yemek kasidi elma sirkesi

Karistirma kabinin igerisine eritilmis tereyagi, sivi yag, mahlep, seker, sirke, yodurt ve yumurtay aktarip glizelce
karistirin.

Ardindan kabartma tozu ve unu eleyerek ilave edin. Son olarak tuzu da ekleyerek ele yapismayan kivamda bir
hamur elde edene kadar yogurun.

Hazirladi§iniz hamurdan kiguk pargalar alin. Tezgahin Gzerinde, elinizle yuvarlayarak silindir bir rulo sekline
getirin. Ardindan her iki ucunu birlegtirin.

Yagl kagit serili firin tepsisine hazirlanan halkalari yerlestirip, 180 derece firina hafifi rengi degisene kadar
pisirin.

Oda sicakliginda sojuyana kadar bekledikten sonra servis edebilirsiniz.
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