Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

RAMAZAN GULLACI

4 yaprak gullag

1 kilo st

1 bardak seker

200 gr ¢ekilmis ceviz
1 bardak gul suyu

1 paket vanilya

Siit, seker ve vanilya ile kaynatilir. Kaynayan siit oda sicakliginda ilinmaya birakilir. Gillaglar bu ilik siite batirilp,
cikarilir ve bir payreks kaba yayilir. Aralarina ve gullaglarin Gzerine ceviz serpilir. Arzuya gdre gul suyu konulur.

Not: istege gére giillaca lohusa sekeri, hindistancevizi rendesi veya kaymak ilave edilebilir.
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