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RAMAZAN BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)
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500 gram Ispanak veya pazi

1 adet yumurta

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri

250 gram beyaz peynir ve lor peyniri karigimi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi ¢coérekotu

1 cay kasigi tuz

200 gram tereyagi

20 adet baklavalik yufka

Ispanakli har¢ icin 1Ispanagi ¢ok kisa bir stire haglayip, ince dograyin. Uzerine 1 adet yumurta aki, tuz, karabiber
ve 2 gorba kasigi rendelenmig kasar peyniri ekleyip karigtirin. Peynirli harg icin beyaz peynir ile lor peyniri
karigsimini bir kaba alin. Uzerine ¢brekotu ve 1 adet yumurta sarisini karigtirin. Tereyagini eritip, yarisini firga
yardimiyla yufkalarin arasina surtin ve uzun tarafina ispanakli harci uzun ince sekilde yayin. Daha sonra bir kez
cevirip rulo yapin. Yanina peynirli harci yine uzun ince sekilde yayin ve rulo yaparak sarin. Bir gece
buzdolabinda dinlendirin. Buzdolabindan alip, firin tepsisine yerlestirin. Iki parmak genigliginde dilimleyip,
Uzerine kalan eritilmis tereyagini sirin. Onceden 1sitiimis 180 derece firinda pembelesene dek pisirin. llik olarak
servis yapin.
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