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RAMAK PILAVI

1 su barda@ pilavlik bulgur
1 su bardag piring

1 su bardagi arpa sehriye
1 ¢corba kasigi tereyag

3 ¢corba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Tencereye tereyadi ve siviyag konur, ocaga yerlestirilir. Yikanmis suyu stizilmUs bulgur, piring ve sehriye konur.
Bir kac dakika kavrulur. Tuz ve sicak su eklenir, karistirlir. Kapak kapatilir, kaynayinca ates kisilir. Yaklagik 15
dakika pisirilir. Atesten alinir, kapakla tencere arasina emici kagit konur, yarim saat dinlendirilir. Dikkatlice

karigtirarak servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:130468 « adi:Ramak Pilavi « génderen:bedriye sontiirk « indirme tarihi:07.04.2025 - 20:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ramak-pilavi-vt96113
http://www.tcpdf.org

