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RAKAMLI PASTA 7

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

300gun

75 g 6guttimis badem

75 g Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

200 g oda sicakliinda tereyagdi

1 yumurta

Krema:

2 poset Dr. Oetker Orman Meyveli Krem Santi
1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Susu - Sekerli Gubuk
Renkli sekerlemeler

Marshmallow

Renkli macaronlar

0,5 gay bardagi frenktizimu

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden galistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Un, 6gutlimis badem, pudra sekeri, sekerli vanilin, tereyagdi ve yumurtayi bir kaba alin. Yumusak bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. Tezgaha pisirme kagidi serin ve hamuru Uzerine alin. Merdane yardimi ile 0,5 cm
kalinhginda acin. Hamurdan tst kismi 15 cm, alt uzunlugu 30 cm ve 5 cm genigliginde "7" rakami seklinde kesin.
Pisirme kagdidi ile birlikte alip firin tepsisine yerlestirin ve pisirin. Kalan hamurlari toplayin, yeni bir pisirme kagid
Uzerinde ayni 6lgulerde bir adet daha "7" rakami kesin ve firin tepsisine yerlestirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve ikinci kurabiyeyi pisirin.

Krem santileri soguk st ile 2-3 dakika ¢irpin ve yildiz u¢lu krema sikma torbasina doldurun.

Soguyan kurabiyelerden birini dikkatlice servis tabagina alin. Hazirladiginiz krem santi ile tizerini tamamen
kaplayacak sekilde yildizlar sikin. Diger kurabiyeyi dikkatlice Gzerine alin ve ayni sekilde krema sikin. Pasta
sisu, renkli sekerlemeler, marshmallow, makaron ve frenk Gzimu ile sUsleyip servis yapin.
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