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RAITA (PAKISTAN)

https://www.lezzetsirri.com

1/2 kg. yogurt

1 tath kasigi kimyon

1/2 tath kasig karabiber
tuz

Yogurdu derin bir kapta gatalla iyice ¢irpin. igine tiim baharatlari ilave edin. Uzerini toz kirmizi biber ile
sUsleyerek soduk olarak servis yapin.

Raita, Biryani ve diger yemeklerin yaninda ¢ok hos bir serinleticidir. Altkita'da kuzeyden giineye dogudan batiya
hemen her yemegin yaninda mutlaka Raita yenir. Yodurda gesitli baharatlar veya salatalik ilave ederek degisik
Raita'lar yapilir.

Dilerseniz siz de Raitaniza salatalik rendesi ilave edebilirsiniz.
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