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RAHIYALI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

3 dis sarimsak

5-10 yaprak taze nane
5-10 dal dereotu

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1,5 cay bardag@i zeytinyagi
4 su bardagi su

Tencereye zeytinyadi konur, isininca yikanmig bulgur ve ince kiyilmig sarimsak atilir. 2-3 dakika orta ateste
¢evrilir. Sonra su, tuz karabiber eklenir. Kapak kapatilir. Kaynamaya baslayinca ates kisilir, kKiyilmig dereotu,
nane, kimyon ve karabiber eklenir. Tekrar kapak kapatilir. 8-10 dakika daha pisirilir, atesten alinir.
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