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RAHIYA BOMBARDIMANI COREK

Yarim kalip beyaz peynir

2 adet yumurta

Yarim paket margarin

Yarim su bardag: st

1 cay kasigdi toz anason

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi rende limon kabugu
1 cay kasigi yeni bahar

2 tath kasig tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

Corekotu

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Margarin eritilir ve sogutulur. Peynir ezilir, klan batin malzeme bir araya getirilir.

OzIi bir hamur elde edilir. Hamurdan yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir, yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine
yumurta sarisi surtlr, ¢orek otu serpilir. 180 derece firinda altin rengi alana kadar pigirilir.
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