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RAaHATU&APOS;L-HULKGOM

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Turkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanh@i Yayinlari

Bir kiyye alé& sekeri U¢ kiyye su ile serbet edip bir kalayli tencere i¢ine ba&apos;de&apos;l-vaz mutedil ates
Uzerine kodukta der-akap yetmis bes dirhem &la ezilmis mermer nisastasini yavas yavas karigtirarak ilave
edeler ki top top olmaya ve altina yapismak ihtimali oldugundan bila-fasila karistiralar.

Véfir pistikte bir-iki damlasini toz sekeri Gzerine koyalar eger sekeri 1slatip kendine geker ise kivama gelmemigtir
ve eger dylece toplanup durur ise kivamidir.

Ol vakit yirmi bes dirhem miktari giil suyu ile bir cekirdek miski ezip onu dahi izafe ettikte birkag kere dahi
karistinp atesten indireler.

Ondan sonra bir tepsiyi badem yagi ile yagdlayip isbu matbdhi igine dokiip sogudukta I-mikdar kesip nisf elenmis
nisasta ve nisf gseker i¢ine birakip karigtirila t& ki birbirine yapismaya.

Nefis olur.

Bazilar bir kiyye sekeri bes kiyye su ile tabh ederler ve pistigin sdyle bilirler ki kaynar iken kagiktan akittikda
kesilen ucu sivri kalir ise ¢igdir.

Eger digme gibi olur ise pismistir.

Ol vakit yagli tepsiye dokerler ve mikrasi dahi yaglayp lokum gibi keserler ve toz sekerini elekten gegirip bir-iki
cekirdek misk ilave ile lokumlari ol sekere bularlar.

Bu daha pigkin olur.
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