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RAGU FINANSIYE

Bir parca yagsiz dana etini dograyip bir kushaneye koyunuz. Sonra dogranmis triif, mantar, biber, defne
yapragiyla biraz kekik ilave edip hafif ateste ceviriniz. Sonra 2 kasik iyi etsuyu ile 2 kagik Esmer Meyane
ilavesiyle biraz daha cevirdikten sonra indirip sinuvadan gegiriniz. Sonra tekrar atese surUp iyice pisince
benmaride sicak tutunuz. Bu sal¢aya, tavudun karacigeri, mantar, trif, dana bezi, beyin (bunlar ayri ayri
haslanmis ve ufak ufak dogranmis olacaklar) ve haglanmis tavuk katisi ilave edip bir stire ateste pisirdikten
sonra patelerde kullanmak igin bunlari da sicak tutunuz; ya da bas yemek olarak servis yapiniz.
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