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RAGGMUNK

4 adet orta boy patates

1 adet yumurta

1 su bardag st

1/2 su bardagi un

1/2 cay kasigi tuz

1/4 cay kasig karabiber

Tereyadi veya sivi yag (kizartmak icin)

Patatesleri soyun ve rendeleyin. Rendelenmis patatesleri fazla suyunu almak igin bir tllbent veya temiz bir
mutfak havlusu kullanarak iyice sikin.

BuyUk bir kasede yumurta ve sutl ¢irpin.

Un, tuz ve karabiberi ekleyin ve plriizsiz bir hamur elde edene kadar karistirin.

Rendelenmig patatesleri hamura ekleyin ve iyice karigtirin.

Orta ateste blyuk bir tavayi isitin ve bir miktar tereyadi veya sivi yag ekleyin.

Hamurdan bir kepge alin ve tavaya dékun, hafifce yayarak ince bir pankek olusturun.

Her iki tarafi altin kahverengi olana kadar (yaklasik 3-4 dakika) kizartin. Pankeklerin her iki tarafinin da esit
sekilde pistiginden emin olun.
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