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RAFADAN YUMURTA

İçindekiler
5 yumurta
Su

Otomatik pişiricinizin haznesine suyu koyun ve buhar kabını yerleştirin. Yumurtaları kaba koyun. Kapağını
kapatarak çalıştırın. Pişirici, 8 dakika pişirdikten sonra otomatik olarak sıcak tutma konumuna geçecektir.
Yumurtaları çıkarın, kabuklarını akan suyun altında soyun. Domates sosu veya morney sosuyla ograten olarak
servis yapın.
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