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RAFADAN YUMURTA (FRANSA)

Alakok

12 adet yumurta
Tuz ve karabiber
6 bardak su

1 Bir tencereye; 6 bardak su koyarak kaynamaya birakmali, kaynayinca; suya 12 adet yumurtayi ki¢ik tel ya da
hasir sepet, ya da stizgece yerlestirilmig olarak, batirmak suretiyle daldirmali ve ancak ¢ dakika haglanmalidir.
(Kaynar suya yumurtalar teker teker atilacak olurlarsa ilk yumurtalar kayisi, hattd hazirlopa yakin bir katilikta
pigsmig olabilirler).

2 Ucg dakika sonra sepet ya da stizgeci, icinde yumurtalar oldugu halde kaynar sudan ¢ikararak, yumurtalari
sogutmadan kaselere kirmak, Ustlerine tuz ve karabiber ilave ettikten sonra servis yapmalidir.

(6nlerine gelmis yumurtalar, kasikla ¢alkalandiktan sonra yenmelidir).
NOT: Yumurtalar, sofrada herkesin kendisi kirmak suretiyle bitiin olarak servis yapmak da mimkdinddr. O
takdirde sogumamalari icin yumurtalari katlanmig bir peceteye sarilmig olarak sofraya gétirmek gerekir.
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