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RAFADAN SOV

5 adet yumurta

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi pul biber
Yarim tath kagigi kimyon
1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

Yumurtalar rafadan kivaminda haslanir. Yani suyun iginde kaynamaya baslayan yumurtalar 40 saniye sonra
sudan alinir. Biraz iliyinca bas kismindan kirilir ve igleri cukur bir kaba bosaltilir. Catalla sarisi ve beyazi birbirine
girecek sekilde ezerek karistirilir. Daha sonra kekik, pul biber, kimyon ve tuz eklenir. Daha fazla zedelemeden
alt-Ust edilir ve kahvalti sofrasina getirilir.
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