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RADIKA OTLU SUTLU TART

2 adet yumurta

4 su bardagi un

1,5 su bardagi ik sit
40 gr yas maya

500 gr radika otu
100 gr sivi yag

1 orta boy sogan

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 corba kasig seker
Alabildigi kadar su

Radika otunun yaprakli bélimlerini ayiralim ve yikayip siizgece alara sularini siizdurelim. Tavaya yagi alalim ve
kip dogranmis sodani ilave edip hafifce pembelestirelim. Radika otu yapraklarini avucumuzla iyice sikarak
suyunu tamamen slizdurelim ve iri iri dogradiktan sonra tavaya alalim. Kavurmadan karigtirip atesten alalim.
Tuz ve karabiberi ekleyerek karigtiralim. 1 su bardagi ilik sitlin i¢ine sekeri ve mayayi ilave edelim. Maya suyun
icinde kabarip kdpuklendidinde unun ortasini agip mayal suyu bosaltalim. Su ve tuz ilave ederek hamuru
yoguralim. Hamur kabinin agzini értip 1lik bir ortamda hamur iki misli kabarana dek mayalandiralim. Sonra firin
kabini yaglayalim. Hamuru yanm cm kalinliginda acarak tepsiye yerlestirelim. Hamur kenarlarini 1/2 cm kadar
yUkseltelim. Hamurun Uzerine radika otlu harci yayalim. Uzerine cirpilmis yumurtalari yayalim ve isitilmig 200
derece firinda alti pembelesene dek pisirerek firindan alalim ve dilimleyerek servis yapalim.
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