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QUESADILLA

https://www.bim.com.tr

2 corba kagsiJi Binvezir tereyagi

1 paket Emir kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 adet kapya biber

3 adet yesil biber

1 cay kasigi Destan karabiber

1 cay kasigi Destan pul biber

1 cay kasigi Rafine sofra tuzu

1 cay kasigi Destan kekik

1 su barda@ Mutfagim donuk misir
3 adet Connex lavas

6 dilim Aknaz Gurme Cheddar Peyniri
3 avug Binvezir Kasar Peyniri
Yodurtlu Dip sos igin:

4 corba kasigi Dost yogurt

1 cay kasigi Destan kekik

1 cay kasigi Destan pul biber

1 cay kasigi Rafine sofra tuzu

1 dal Taze sogan

2 corba kagsiJi tereyagdini bir tavada orta ateste kizdirin.

1 adet sogan ve 2 dis sarimsagi yemeklik dograyin ve tavaniza ekleyin. 5 dakika kavurmaya devam edin.
Soganlarin tizerine 400 gr kiymayi ekleyin ve 10 dakika daha kavurun.

2 adet kapya biberi ve 3 adet yesil biberi de kiiclk parcalara kesip tavaya ilave edin.

1 cay kasidi tuz ,1 cay kasigi karabiber ,1 cay kasigi kekik ve 1 ¢ay kasigi pul biberi ekleyin.

1 su barda@ misiri da ekleyip 3 dakika daha kavurun.

Farkli bir tavada lavas ekmeginin yarisi disarida kalacak sekilde yerlestirin. Tava icerisinde kalan ekmege
hazirlanan hargtan koyun ve Gzerine 1 avug rende kasar peyniri ve 2 dilim cheddar peyniri ekleyip kapatin.3
dakika yUksek ategte pisirip diger ylizeyini de ayni sekilde citirdatin.

Dip sos igin 5 ¢orba kasiJi yogurdu bir kaseye alin ve igerisine ¢geyrek ¢ay kasidi tuzu,1 ¢cay kasidi kekik, 1 ¢ay
kagid pul biber ve ince ince kesilmis 1 dal taze sogan karigtirin.

Ucgen kestiginiz Quesedilla’lar yodurtlu dip sos ile servis edin.
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