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QUATTRO STAGIONI PizzA

Hamuru icin;

130 gram un

15-20 gram zeytinyagi
50 gram su

1 cay kagl tuz

Uzeri igin:

100 gram domates

180 gram mozzarella
100 gram dana jambon
20-30 gram i1zgara patlican
7-8 adet siyah zeytin

50 gram porgini mantari
Taze fesleden

Kekik

Un, su, tuz ve sizma zeytinyagi ile hazirlanan hamuru, 170 gram porsiyonlar halinde 24 saat dinlendirin.

Elle agtigimiz hamurumuza; domates, taze feslegen ve kekik ile hazirlanan sostan strin.

Uzerine mozzarella peyniri, dana jambon, 1zgara patlican, siyah zeytin ve porg¢ini mantari ekleyerek 180 derece
sicakliktaki tas firinda, 3-4 dakikada, normal ev firininda ise 35-40 dakika pisirebilirsiniz.
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