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HOSMERIM (EDIRNE)

75 gram Margarin

500 gram Taze Tuzsuz Peynir veya Taze Tatl Lor Peyniri
2 Yemek Kagidi Un

150 gram Toz Seker (2/3 su bardagi)

1 kilo ¢ig st

1 cay kasigi peynir mayasi

1 bardak irmik

3,5 bardak seker

1 yumurta sarisi

Unu hafif ateste karistirarak agik pembe renk alincaya kadar kavurun.

Yagi peynir ite karigtirin,

Kavurdugunuz una ekleyin.

10 dakika karigtirarak pigirin.

Toz sekeri ilave edip 5 dakika pigirip atesten alin.

Soguduktan sonra servis yapin.

Yag orani yiksek peynir kullandiginizda hésmerimi yagsiz olarak da hazirlayabilirsiniz.
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