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PUTURPARE

Yarim paket margarin

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Uzeri icin:

1 su barda@i hindistancevizi
1 adet yumurta aki

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon

Serbet malzemesi konur ve kaynatilir, sonra sogumaya birakilir. Yumusak margarin, pudra sekeri, yumurta,
yumurta sarisi, tuz parmak uclariyla karistirilir. Vanilya , kabartma tozu ve ele yapismayan kivama gelene kadar
un eklenerek yogrulur. Hamur ikiye ayrilir. Unlu tezgahta bas parmak kalinhiginda gubuk yapilir. Gubuktan bir
parmak kalinhginda pargalar kesilir. Bu parcalar énce ¢irpiimis yumurta akina sonra hindistancevizine batirilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. Diger par¢a da aynen yapilir. 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Firindan
¢ikinca soguk serbet gezdirilir.
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