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PUTURGE ASI (MALATYA)

1 Demet Semizotu

1 Cay Bardagdi Nohut

Yarim ¢ay bardag Yesil Mercimek
Yarim ¢ay bardagi Bérlilce

1 Adet Kuru Sogan

Yarim ¢ay bardagi Asurelik Bugday (yarma)
2 Corba kasigi margarin

1 Gorba kasigi Domates Salgasi

4 Su Bardag Su

Tuz

Karabiber

Bakliyatlar bir gin dnceden suda bekletin.

Diger guin bakliyatlar yikayin ve kaynatmaya baslayin. Pirpirimlerin kdklerini keserek iyice yikayin ve ince ince
kesin. Pirpirimleri kaynayana bakliyatlara ekleyin. Kuru sodani ince ince kesin, sana margarini eritin ve soganlari
kavurun. Soganin icine salga, tuz ve karabiber ekleyin, 2 dk pisirdikten sora sosu 5 dk dinlendirin. Bakliyatlar
kaynadiysa sosu i¢ine dokin ve karigtirin ,2-3 dk pisirdikten sonra servis yapin.
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