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Buharda Pirin¢ Unu Keki

5 su bardagi piring unu

2 yumurta

1 su bardag st

250 gr. tereyad

1 su bardagi toz seker

2 tath kasig1 kabartma tozu
1/2 su bardagi su
hindistancevizi rendesi

Tereyagini eritin. Derin bir kaba koyun. Yumurtalari ¢irpin ve tereyadini Gizerine ilave ederek birlikte biraz daha
¢irpin. SUtd ekleyerek biraz daha karistirin. Kabartma tozunu unun igine karigtirin. Daha sonra unu
topaklanmasin diye yavas yavas karistirarak tereyagi, yumurta ve st karisimina ilave edin. Hazirladiginiz
karigima suyu da ilave ederek tekrar iyice kanstinp biraz sivi, akici bir hamur elde edin.

Kuguk kek kaplarinin icini tereyagi ile yaglayarak, hazirladiginiz hamurla doldurun. Uzerlerine bir parga
hindistancevizi rendesi serperek buhar tenceresinde pisirin. _

Buhar tencereniz yoksa, blyik bir tencereye 1/3 miktarda kaynamis su koyun. Igine sigabilecek ve boy olarak
yarisini gegcmeyecek bir baska tencereyi ters gevirerek tencerenin dibine otunun. Keklerinizi kiiglk bir sizgece
koyarak bu ters ¢evrilmis tencerenin tzerine stizgecin dibi suya degmeden oturtun. Kapagini kapatarak 10-15
dakika kadar pismesini takip ederek pisirin. Pigen kekleri kaplarindan ¢ikartarak servis tabagdina dizin ve gayin
yaninda servis yapin.
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