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BUSURUK SORBASI (SANLIURFA)

2 su bardagi un

9 su bardagi su

3 tath kasig tuz

Sos igin:

1 adet orta boy kuru sodan
2 yemek kasi§i sade yag

Un bir tepsiye serilir. Ayri bir yerde 1 su bardadi suya 1 tath kasidi tuz atilip karistinlarak tuzlu su yapilir. Tuzlu
sudan unun Uzerine, yagmur seklinde, biraz tanelenir. Temiz bir ¢ép veya kasigin sapiyla karigtirilir. Tekrar su
serpilir ve karistirilir. 1 bardak tuzlu su bitinceye kadar bu isleme devam edilir. Top top olan un elekten gegirilir.
Alta inen un kullaniimaz. Dider tarafta bir tencerede 8 su barda@i su kaynatilir. Kaynar suya 2 tath kasigi tuz ile

elegin Gzerindeki un atilir. 15 dakika pisirilir. Kuru sogan ince dogranir, yagda kavrulur, pisen gorbanin Gzerine
bu sos dékulerek servis yapllir.
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