Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PUSURUK CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

2 bardak un

7 bardak su

1 orta boy sogan

2 yemek kasigi sadeyag
Tuz

Un, genisce bir tepsiye serpistirilip Gzerine bir su bardaginda hazirlanmis tuzlu su tanelendikten sonra tepsi,
hamurlar nohut blyUkligune gelinceye kadar déndurdilir. Bir tencereye 6 su bardadi su ve tuz koyup kaynatilir,
kaynayan suya hamur topaklar atilip 5 dakika kadar veya un kokusu kayboluncaya kadar pisirilir. Ayri bir
tavada sadeyag eritilip 1sitilir 1Isinan yaga ince dogranmig soganlar atilarak iyice kavrulup kaynayan hamur
topaklarinin Gzerine ilave edilir. Bir tagim kaynatildiktan sonra atesten alinip sicak olarak servis yapilir.
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