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PUSURUK CORBASI

Malzemeler:

1 kg. su

2 kédse un

2 bas sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

bir miktar kizartma yagi

yeteri kadar tuz, kuru nane, pul biber.

Hazirlanisi:

Yayvan bir kaba serilen unun tzerine el yardimiyla su serpilerek kiicik hamurlar olusmasi saglanir. Un
eklenerek olusan hamurlar ayrilir. Bir sire kurumasi beklenen ki¢iik hamurlar, halka halka dogranmis soganla
birlikte kizartilir. Kizartilan hamurlar tencereye alinarak yarim saat kadar suda haglanir. Bu arada tereyaginda
kizdirilan pul biber, kuru nane ve tuz ilavesiyle kaynayan gorbanin Gzerine dokulir. Corba dinlendikten sonra
servis yapllir.
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