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PUSURUK CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

2 bardak un

1 adet orta boy kuru sodan

2 yemek kasi§i tereyagi

1/4 yemek kasigi domates salgasi
1/4 yemek kagsi@i biber salgasi
1,51tsu

Pul biber

Kuru nane

Tuz

Sogan kiigik kigik dogranir.

Bir tencerede soganlar, yag ve salcalari konularak kavrulur.

Sogan kavrulunca Ulzerine su ve tuz ilave edilerek kaynamaya birakilir.
Diger taraftan derin bir tepsi igerisine un konur.

Un Uzerine su serpigtirilerek el yardimiyla ki¢Uk topaklar olusturulur.
Bu kuguk hamur topaklari ayri bir kaba alinir.

Ayni islem tekrarlanarak hamur topaklari gogaltilir.

Hamur topaklari kaynamakta olan suyun igerisine atilarak pigirilir.
Piserken Uzerine nane ve pul biber eklenir.

Sicak olarak servis yapillir.
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