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PUŞRUK ÇORBASI (ARDAHAN)

Kaynar suya un yavaş yavaş katılıp pişirilir.
Ocaktan inmeye yakın tuluk peyniri katılır.
Bir süre daha ateşte tutulduktan sonra ocaktan alınır.
Ocaktan indirildikten sonra tereyağında pişirilen yumurta eklenip servis edilir.
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