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PUSHKAR BOREGI

2 yemek kasigi siviyag

2 adet hazir yutka

150 gr tavuk kiymasi

1 adet iri boy kuru sogan
3 dig sarimsak

1 yemek kasigi nar eksisi
Kizartmak igin:

Siviyag

Sos igin:

1 su bardagi yogdurt

1 tath kasidi kuru feslegen, kirmizi toz biber

Derin bir tavada tavuk kiymasini siviyagda 2-3 dakika kavurun.

Uzerine kip kip dogradiginiz kuru sogani ekleyin ve 5 dakika daha karistirarak kavurun.
Dévulmus sarmisak, nar eksisi, tuz, karabiber ve kimyon katip, 5 dakika daha kavurun.
Ocaktan alip, linmaya birakin.

Yufkalar 16 esit parcaya bdlin (U¢gen olarak) her bir par¢ay! hazirladiginiz hargtan bir yemek kasigi koyup,
kenarlarini kapatin.

Sigara béregi gibi sarin.

Hepsini bdyle sardiktan sonar kizgin yagda 6nlu arkal kizartin.

Bu bdrekler icin yodurt, kuru feslegen ve kirmizi toz biberle bir dip sos hazirlayin.

Sosu bir kasenin igine koyup, servis tabaginin ortasina yerlestirin.

Etrafina kizarttiginiz bérekleri dizerek sogutmadan servis yapin.
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