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PURO LOKMA

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Dil peyniri

Kizartma yagi

Surup igin:

1,5 su bardagi seker
2 su bardagi su

Hamur malzemesiyle sert bir hamur yogrulur. Sarilir ve 1 saat kadar dinlendirilir. Sonra 3 esit parcaya ayrilir. Her
parca oklavayla servis tabagi kadar acilir. Her biri G¢gen 8 esit parcaya kesilir. Genis kenarina dil peyniri konur,
kenarlari kapatilir ve sarilir. Bu arada surup malzemesi kaynatilir. Hazirlanan purolar sicak yagda pembe renkte
kizartilir. Hemen 1lik serbete atilir. 15 dakika bekletilir. llik olarak servise sunulur.
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