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PURESULLU

1 cay bardagdi ik st

2 caybardag ilik su

1 caybardag siviyag

1 yemek kagigi maya
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker
Yeteri kadar un

200 gr kiyma

500 gr pirasa

1 yemek kagigi salca
2 yemek kasigi siviyag
1 paket eritilmis margarin
1 tath kasidi tuz

Hamur malzemeleriyle(su slly maya siviyag tuz seker un) yumusak bir hamur elde edilir. Hamur 6 pargaya
ayrilir. Hamur pargalari tek tek uzun dikdértgen seklinde agilir. Eritilmis margarinle yaglanir. Once iki kenar
ortaya katlanir. Sonra uglarda ortaya katlanir. Bu islem alti parga hamurada uygulanir. Dinlenmeye birakilrr.

Biraz siviyagda kiyma kavrulur. Salca eklenir. icine yikanmig,dogranmig pirasa ekleyip kavurmaya devam edilir.
Tuz eklenir. Sogumaya birakilir. Hamur uzun dikdértgen seklinde agilir. Ortasina ic malzemeden konur. iki kenar
ortaya dogru kapatilir. Uzun dikdértgenler elde edilir.Yaglanmis tepsiye dizilir.Uzerine yumurta sarisi
striilir.Onceden isitilmig firinda alti ve Ustii kizarana kadar pisirilir.
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