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PURELI YAHNI

Yarim kilo kugbasi et

1 adet kuru sogan

3 adet yesil biber

2 adet domates

2 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi sivi yag
Tuz

Karabiber

Toz biber

Pulbiber

Biberiye

Kekik

Plre igin:

5 adet patates

Yarim yemek kasigdi tereyagi
Yarim su bardagi st
Tuz

Karabiber

Tencereye sivi yagi ve tereyadini alip eritelim.

Kuguk kugbasi dogranmis etleri tencerenin icinde suyunu salip kisik ateste 20 dk civar ¢ekinceye kadar
pigirelim.

Suyunu ¢eken etlerin Gzerine kuru sodani ve yesil biberi yemeklik dograyip icine koyalim ve biraz kavuralim.
Sarimsaklari dilimleyip, biraz daha kavurup salgayi ekleyip karistiraiim.

Kabuklarini soydugumuz domatesleri de ekleyelim.

1 su barda@i suyu ekleyip kivam alacak sekilde alti kisik olarak biraz daha pigirelim.

Egder suyunu hep ¢ekmis olursa biraz daha ekleyebilirsiniz. Ve tim baharatlarini ekleyip karigtiriyoruz.

Piire igin hasladigimiz patatesleri soyuyoruz. Tereyagini tuz ve karabiberini ekleyip bir mikserden gegiriyoruz ve
sUtlna ekleyip kivamini aldiriyoruz. Isterseniz gatallara ezerek yapabilirsiniz. Patatesler tam sogumadan
yaparsaniz tereyadi daha glzel erir. En son tabagin altina patates plresini tizerine de et sotemizi koyup servis
edebiliriz.
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