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PURELI YAHNI

500 gram dana kugbagi et
20 adet arpacik sogani

4 dis sarimsak

1 su bardagi su

4 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi tuz

Puresi igin:

6 adet havuc

4 yemek kagig! sivi yag

1 paket krema

1 tath kasidi tuz

Oncelikle piresi igin patatesleri soyup iri kiipler halinde kaynamaya birakin.

Havuglar da kip kip dogradiktan sonra haglayin.

Yahnisi i¢in; tencereye sivi yagi ve tereyagini alip eritin.

Kiguk kusbagsi dogranmis etleri tencerenin iginde suyunu salip ¢gekene kadar kisik ateste 20 dk kadar pisirin.
Suyunu ¢eken etlerin (izerine arpacik soganlari soyup igine koyun ve biraz kavurun.

Sarimsaklari dilimleyip, biraz daha kavurup salgay ve sirkeyi ekleyin.

1 su bardag@i suyu ekleyip kivam alacak sekilde alti kisik olarak biraz daha pigirin.

Son olarak tim baharatlarini ekleyip karistirin.

Pire igin hasgladiginiz patateslere havucu, tereyagini tuz ve karabiberini ekleyip bir mikserden gegirin.
Son olarak kremasini da ekleyip blender&apos;dan gegirin.

Servis tabagdinin altina patates puresini Gzerine de yahniyi koyup servis edin.
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