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PURELI TAVUK

3 patates

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi sit

20 gram kasar peynir

500 gram tavuk gégus eti

2 dal biberiye

1 corba kasig kekik

2 corba kasiJi tane karabiberi
1 ¢corba kasigi tereyag

Haslanmig patatesleri, piire haline gelinceye kadar tereyag ve siitle ezin. icine rendelenmis kasar peynirini
koyup karistirin. Bu arada biberiye, karabiber ve kekigi bir kabin icinde harmanlayin. Bu baharat karigimini tavuk
etinin her tarafina serpip elinizle yedirin, ardindan tereyaginda gevirerek kizartin. Firin kabina alip 200 derecede
20 dakika daha pisirin. PUreyle birlikte servis tabagina alip ikram edin. Ayni tarifi kirmizi et ile de yapabilirsiniz.

Fotograf "altin seftali" tarafindan génderildi. 02.06.2019
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