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PURELI TAVUK

https://www.hurriyetaile.com

4 adet tavuk budu

4 adet kuru orta boy sogan
2 yemek kagsigi un

1 tath kasidi hardal

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi karabiber
Patates puresi igin:

6 adet orta boy patates

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasigi tuz

Patatesleri soyup, haglayin. Haglanmis patatesleri catalla ezip tereyag ekleyip, tuz ve kiyilmig maydanoz ilave
edin. Tavuk butlarini yikayin. Tavaya tereyag koyup, tavugu iki tarafli kizartin ve bir kenara alin. Ayni yagda
halka seklinde dogranmis sodanlari pembelesene kadar kavurun. Hardal, karabiber, tuz, un ve kizarttiginiz
tavuklarla birlikte 2 bardak su ekleyip, 15 dakika pigirin. Blyik bir servis tabagina hazirladiginiz patates puresini
koyun. Plrenin Ustline de soslu tavudu yerlestirip, servis yapin.
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