B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PURELI TAVUK GOGSU

4 adet tavuk gogus eti
2 adet domates

6 adet patates

Yarim bardak sivi yag
1 bardak sut

Tuz

Karabiber

Maydanoz

1 kasik tereyag

Tavuklarin kemiklerini ayirip kusbasi dograyin ve yagda kavurun. Domatesleri soyup dogradiktan sonra ete ilave
edin ve karistirin. 5 dakika kaynatip sénduriin. Patatesleri hagladiktan sonra soyup ezin ve stitl katin. Az da
tereyag@i katin. Tuzunu da katip karistirarak ptre yapin. Bir tepsiye pureyi yayin. Yapilan tavugu purenin Uzerine
yayin ve firina verin. 20 dakika kadar kizartin. Maydanozla sUsleyip sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24765 « adi:Pureli Tavuk Gogsu « gonderen:Bulasik Makinesi « indirme tarihi:05.04.2025 - 06:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pureli-tavuk-gogsu-vt16385
http://www.tcpdf.org

