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750 gr. kugbasgi et

2 orta boy sogan

6-7 dis sarimsak

1 domates

1 ¢corba kasigi sivi yag
tuz, karabiber, kimyon
Pure Malzemesi:

1 kg. patates

1 kg. havug

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 dis sarimsak

tuz, karabiber

PURELI TAS KEBABI

Sogani ince ince dograyin, sarimsaklari soyun, hepsini birlikte kizgin yagda 1-2 dakika gevirin. Etleri ekleyin, 1
dakika sonra atesi kisin. Gok kisik ateste 40-45 dakika pisirin. Domatesi soyun, ince ince dograyin, ete katin.
Tuz, biber ve kimyonu da ilave ederek 20 dakika kadar kisik ateste pisirin. Atesi kapatin. Diger tarafta etiniz
piserken, havug ve patatesleri soyun, ayri ayri haglayin, presten gegirin. Tavada birer kasik tereyadinda ayri ayri
2-3 dakika kavurun. Atesten almadan dnce ezilmis sarimsak (herbirine 2 dis hesabiyla), tuz ve biber katin.

Bdylece pureleriniz hazir olacaktir.

Sunulusu: Servis tabaginizin ortasina eti, kenarlarina havug ve patates pirelerini yerlestirerek servis yapin.
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