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PURELI TART

Yarim paket margarin

1,5 su bardagi un

1 adet yumurta aki

1 cay kasigi kabartma tozu
Tuz

Ic malzemesi:

3 adet orta boy patates

1 kahve fincani sit

1 tath kasidi tereyad

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
2 adet taze sogan

1 su bardagi rende kasar
Tuz ve karabiber

Usticin:

1 adet yumurta sarisi

Yumusgak margarinle hamur malzemesi birlegtirilir, yogrulur, yarim saat dinlendirilir. Bu arada haglanmig

patates, sit ve tereyadi ezilerek pire yapilir. Uzerine ince kiyilmig sogan, maydanoz, tuz ve karabiber eklenir,
karigtirilir. Dinlenen hamurdan yumurta kadar parga ayrilir. Kalan hamur tart kalibinin kenarlarini da kapsayacak
sekilde agilir. Yaglanmig tart kalibina yerlestirilir. Uzerine hazirlanan pdreli i¢ konur. Rende kasar serpilir. Artan
hamurdan fitiller yapilarak tartin Gzeri kafes gibi 6rtlUr. Yumurta sarisi sdrdltr. 190 derece firinda kizarana kadar

pigirilir.
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