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PURELI TANE TANE KAVURMA

1 adet iri kuru sogan
500 gr kiyma

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi tuz

Pdre igin:

4 adet orta boy patates
2 corba kagiJ! tereyagdi

1 cay kasigi beyaz biber
1 cay kasigi tuz

Sogan ¢ok ince kiyilir. Tavaya atilir, tereyadi ve kiyma eklenir, suyunun birakip ¢cekene kadar gevrilir. Sonra tuz
eklenir. Suyunu gekene kadar pigirilir. Diger tarafta haglanan sicak patateslerin kabuklari soyulur. Tereyagi, tuz
ve beyaz biber eklenerek ezzilir. Kavrulan kiyma firin kabina aktarilir. Uzerine petetes puresi yayilir. 200 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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