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PURELI SOSIS TACI

4 adet patates

1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
8 adet uzun sosis

Patatesler kabuklu olarak haglanir, sicakken kabuklari soyulur, kabaca dogranir. Uzerine tereyag), tuz, siit ve
karabiber eklenir. Gatalla hi¢ piriz kalmayana kadar mitemadiyen ezilir. Yagl kagit srilmis firin kabinin
ortasima kiiglk bir dag gibi konur. Diger yanda sosisler boylamasina kesilir. Yandan yandan kirdanla bilegtirilir.
Pire daginin etrafina sarilir. 180 derece sicak firina sirilir. 18 dakika kadar pigirilir.
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