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PURELI SOMON

2 dilim somon

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

Tuz, karabiber, toz kirmizi biber

Plre igin:

2 adet patates

4 cicek brokoli

1 ¢corba kasigi tereyad

Yarim su bardagi st

2 ¢orba kasigi rendelenmis kasar peyniri
2 dal maydanoz | dal feslegen, tuz, karabiber
Kizartmak igin: Siviyag

Patates ve brokolileri ayri ayri haglayip genis bir kaba alin. Tereyagi ve sttt bir kaba alip i1sitin. Daha sonra
patateslerin bulundugu kaba ekleyin. Uzerine rendelenmis kasar peyniri, maydanoz, feslegen, tuz ve karabiber
ekleyip hep birlikte blenderden gecirin. Somonlar igin; yumurtayi ¢irpip tuz ve toz kirmizi biber ilave edin. una da
karabiber ve tuz ekleyin. Somon dilimlerini dnce una bulayin. Daha sonra yumurtaya ve yeniden una bulayip
siviyagda arkali 6nll kizartin. Yesil plreyi servis tabagina alip somonla birlikte servis yapin.
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