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PURELI SIGARA BOREGI

3 adet yufka

2 adet patates

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz
Kizartma yag

Patatesler haglanir. Kabuklari sicakken soyulur. Bir ezme aletiyle kabaca ezilir. Sonra tereyagi, sit, karabiber ve
tuz katilir. Ezerek karigtirilir ve pire elde edilir. Yufkalar Ust UGste konur. Her biri Gggen olarak 8 parcaya kesilir.
Genis kenarina pire konur. Sagdan ve soldan katlandiktan sonra rulo yapilir. Kizgin yagda altin rengi kizartilir.
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