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PURELI SALCALI KOFTE

500 gram koyun kiymasi
1 klicUk sogan (rendelenmis)
1 dilim ekmek ici

1 demet maydanoz

tuz

biber

250 gram ay ¢icegi yadi
2 kasik salca

500 gram patates

1/2 bardak su

2 kasik un

Kiyma, islatiimis ekmek igi, sodan, kiylmis maydanoz, tuz, biber hepsi beraber yogurulur. Ceviz blyUkliginde
parcalara ayrilir, yuvarlanir, uzatilarak kéfte sekli verilir, una bulanarak yagda kizartilir. Kalan yag ile 1 kahve
fincani suda erimis salga iyice pigirilir, kdfteler igine atilarak biraz kaynatilir. Patates haglanarak pure haline
getirilir, st ve bir kasik tereyagi ilave edilerek karigtirilir. PUre servis tabaginin ortasina, sicak kéfteler de
etrafina konur ve salga Uzerinde gezdirilir.
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