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PURELI RULO KOFTE

https://www.vestel.com.tr

500 gr kiyma

1 adet yumurta
Maydanoz

3 adet haglanmig patates
1 su bardag st

1 adet sogan

1 yemek kagigi zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Cam hazneye haslanmig patatesleri, sitll, zeytinyagi, tuz ve karabiberi koyun.
Parcalama/Karistirma programinda ptire haline gelene kadar karistirin.

Pureyi kenara alin. Sogani ve maydanozu cam hazneye alin.
Parcalama/Karigtirma programinda sogan ve maydanozu inceltin.

Ardindan kiyma, yumurta, karabiber ve tuzu ekleyin. 2 dakika daha Pargcalama/ Karigtirma programinda

karistirin.

Daha sonra kéfte hamurunu bir yagl kagit ortasinda bir cm kalinliginda agin. Uzerine hazirlanan piireyi yayip

rulo haline getirin.
Kéfteyi yaglh kagida sarip yaglanmis tepsiye yerlestirin. 180 °C de 35-40 dakika pisirin.
Finndan ¢ikarilan kéfteleri halka seklinde dilimleyin.
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