—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

3 adet orta boy patates
1 cay bardagi sit

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

PURELI RULO COREK

Hamur malzemesi bir araya getirilir. Ele yapismayan orta sertlikte bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir, 1 saat
dinlendirilir. Bu arada patatesler haslanir, kabuklari soyulur ve catalla ezilir. Uzerine sit, tereyadi ve tuz ilave
edilir. PUr0z kalamayana kadar karistirilir. Dinlenen hamur merdane yardimiyla 1 santim kalinhdinda agilir.
Yizeyine pure yayllir ve rulo yapilir. Yaglanmis tepsiye rulo konur, ilik bir ortamda yarim saat bekletilir. Sonra
Uzerine yumurta sarisi surtlir. 190 derece firinda yaklasik 25 dakika pisirilir.
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