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PÜRELİ RULO ÇÖREK

1 paket çabuk maya
1 su bardağı süt
1 adet yumurta
1 adet yumurta beyazı
1 tatlı kaşığı tuz
Alabildiği kadar un
İçi için:
3 adet orta boy patates
1 çay bardağı süt
1 çorba kaşığı tereyağı
1 çay kaşığı tuz
Üzeri için:
1 adet yumurta sarısı

Hamur malzemesi bir araya getirilir. Ele yapışmayan orta sertlikte bir hamur yapılır. Üzeri kapatılır, 1 saat
dinlendirilir. Bu arada patatesler haşlanır, kabukları soyulur ve çatalla ezilir. Üzerine süt, tereyağı ve tuz ilave
edilir. Pürüz kalamayana kadar karıştırılır. Dinlenen hamur merdane yardımıyla 1 santim kalınlığında açılır.
Yüzeyine püre yayılır ve rulo yapılır. Yağlanmış tepsiye rulo konur, ılık bir ortamda yarım saat bekletilir. Sonra
üzerine yumurta sarısı sürülür. 190 derece fırında yaklaşık 25 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:101984 • adı:Püreli Rulo Çörek • gönderen:bindal • indirme tarihi:30.04.2025 - 21:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pureli-rulo-corek-vt74384
http://www.tcpdf.org

